
 

 

DOLOMIS 72 BRUT NATURE RISERVA 
Trento DOC 100% Chardonnay capace di esprimere lo spirito del Trentino attraverso il ventaglio 
dei cinque sensi: dalla fine mineralità del profumo, alla rocciosità levigata al palato, fino al tatto e 
alla vista di un packaging che racconta la raffinata complessità della roccia madre che l’ha nutrito. 

Denominazione 
TRENTO DOC, metodo classico 
 
uve 
solo uve Chardonnay, raccolte con 
vendemmia manuale tra fine agosto e 
inizio settembre 
 
maturazione 
Almeno 72 mesi sui lieviti 
 
zona di produzione 
coltivato ad un’altezza di 350 m slm sul 
Dosso di San Rocco, in località Casteller 
nella città di Trento 
 
vigneto 
età: 30 anni. Esposto a Sud-Ovest 
impianto a pergola sottosuolo di natura 
rocciosa Dolomia 
 
gradazione alcolica 
12,5% vol. 
 
formati disponibili 
0,75L, 
 
prima annata di produzione 
2017 

NOTE DI DEGUSTAZIONE 
Spumante caratterizzato da un perlage molto sottile e persistente. All’olfatto sviluppa profumi fruttati con 
sfumature di nocciole tostate, esprimendo note eteree e balsamiche. Al palato si riscontra ampio ed elegante, 
avvolto da una carbonica elegante e sottile che denota il fervore dello Chardonnay trentino con una nota 
gustativa vigorosa e un finale dal temperamento sapido. L’evoluzione in bottiglia lo ha reso perfetto per 
accompagnare a tutto pasto con piatti a base di pesce ma anche in abbinamento con formaggi di media 
stagionatura e carni bianche. Temperatura di servizio: 8° – 10° gradi 


